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FICHA DE PRODUCTO - PRODUCT'S DATA SHEET

Elaborado con uvas seleccionadas de la zona de
Cubillas de Santa Marta. Ha fermentado a
temperatura controlada, permaneciendo durante
6 meses en barrica y reposando posteriormente
en botella

Cardenal oscuro con tonos amoratados,
cubierto de capa

Franco y complejo, fruta negra y roja maduras
(mora, zarzamora y ciruela) entre especiados
de clavo y pimienta negra y mentolados de
plantas aromaticas como tomillo y lavanda
Fondo torrefacto de regaliz de palo.

Vivo esqgueleto de taninos dulces que dan
carnosidad, en equilibrio con la graduacion
alcohdlica. Mismos aromas existentes en
nariz. Final muy largo, armonioso y persisten-
te.

Formato - Format

Caracteristicas del vinedo

Vineyard characteristics

Nombre - Name

Tamano - Size

Composicion del suelo - Soil composition
Tipo de elaboracion - Training method
Altitud - Elevation

Vifiledo/Ha - Vines/Ac

Produccion/Ha - Yield/Ac

Edad del vifiedo - Year vineyard planted

Vendimia y envejecimiento
Winemaking & aging

Variedad - Varietal composition
Vendimia - Harvest time
Primera vendimia - First vintage
Botellas producidas - Production
Fermentacion - Fermentation

Crianza - Aging

Datos analiticos

Analytical data

Alcohol - Alcohol

Azlcar residual - Residual sugar
Acidez - Acidity

Extracto seco - Dry extract

®
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Carefully selected grapes from Cubillas de Santa
Marta. After a very controlled temperature
fermentation it has been aged in oak barrels for 6
months and resting after in bottle.

Intense dark purple hues; Very covered layer,
clean and bright.

It is complex, with fruit ripe red and black
(mulberry, blackberry and plum). Spicy black
pepper and menthol notes (thyme and
lavender). Roasted and liquorice background.

Pleasant backbone of sweet tannins, balanced
with the alcohol. Very long harmonious and
persistent final.

750ml

Pago de Aldor

10 Ha - 24 Ac.

calcéreo arcilloso - limy /clayey

tradicional en tinto - traditional red wine making
800 m - 2624 ft

2400 v/Ha - 971 v/Ac

5.000 kg/Ha - 5 Tn/Ac

1999

100% Tinta del Pals

Octubre - October

2013

50.000

10-14 dias en tanques de acero inoxidable (26°C)
10-14 days in stainless steel tanks (78.8°F)

6 meses en barrica y 6 en botella

6 months in barrel & 6 months in bottle

145 %
180/l
5,20 g/l
30 g/l
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